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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

Anotace jednotky vysledkt uéeni

v Vv

Skola nebo firma, ktera JVU vytvofila a Stredni skola hotelova a sluZzeb Kromériz, Na Lindovce 1463, 767 01 Kroméfiz
realizuje ji
Nazev jednotky Trendy v gastronomii, dietni stravovani a wellness pokrmy

Kdd a nazev oboru 65-41-L/01 Gastronomie — Kuchat

65-41-L/01 Gastronomie — Cidnik

65-41-L/01 Gastronomie — Kuchaf — Cignik
65-41-L/01 Gastronomie — Ciénik pro wellness
Urover kvalifikace podle EQF 2

Délka odborného vycviku JVU 140 hodin

Pozadavky na zaka Urceno pro Zaky 2. ro¢niku, ktefi znaji rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Uprav pokrmd,
sloZité technologické postupy pripravy tradicnich pokrmd, sloZité technologické postupy pfipravy
tradi¢nich pokrm0. Zaci ovladaji ptipravu jednotlivych druhd polévek, oméacek, piiloh, dopliiké

k jidlam, bezmasych jidel, tést a moucnik(, wellness jidel a orientuji se ve zplsobech predbézné
Upravy a pripravy surovin.

Piklad vysledku uéeni ziskaného v ramci JVU Zak ma prehled o stfedisku odbytu, trendech v gastronomii, dietnim stravovani a wellness pokrmech.
Ovlada pripravu dle objednavky hosta pokrm (trend), hospodarné naklada se surovinami, ma znalosti
aktudlnich trend(l v gastronomii, ma znalosti charakteristiky dietniho stravovani. Ovlada predbéznou
pfipravu masa a pfipravu minutkovych pokrm(, vhodné voli a pfipravuje vhodné pfrilohy, dodrzuje
hygienické, bezpecnostni a protipozarnich predpisy véetné HACCP.

Nazev a adresa firmy Hotel Aquapalace Praha, Prazska 138, 251 01 Cestlice

‘ | ' Text neproSel jazykovou upravou. Vytvoreno jako soucdst testovdni inovativnich prvki v projektu Pospolu www.projektpospolu.cz.
Vice informaci o principech ECVET naleznete na www.ecvet.cz.


http://www.projektpospolu.cz/
http://www.ecvet.cz/
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Popis jednotky vysledki uceni

Skola nebo firma, ktera JVU vytvofila a
realizuje ji
Nazev jednotky

Kod a nazev oboru

Urover kvalifikace podle EQF

Vztah k NSK (hodnotici a kvalifikacni
standardy, odborné zpusobilosti)
Délka odborného vycviku JVU

Pozadavky na Zaka

Nazev a adresa firmy

Vysledky uéeni, které jednotka obsahuje?

Stredni skola hotelova a sluZzeb Kromériz, Na Lindovce 1463, 767 01 Kroméfiz

Trendy v gastronomii, dietni stravovani a wellness pokrmy

65-41-L/01 Gastronomie — Kuchar

65-41-1/01 Gastronomie — Ci$nik

65-41-1/01 Gastronomie — Kuchaf — Cidnik
65-41-L/01 Gastronomie — Ciénik pro wellness

2

Vazba na kompetence PK pfiprava teplych pokrmi

140 hodin

Urceno pro zaky 2. ro¢niku, ktefi znaji rozdily mezi jednotlivymi druhy tepelnych Gprav pokrmd,
sloZité technologické postupy pripravy tradicnich pokrm, sloZité technologické postupy pfipravy
tradiénich pokrma. Zaci ovladaji pripravu jednotlivych druhil polévek, omacek, piiloh, doplrikd

k jidlGm, bezmasych jidel, tést a moucnik(, wellness jidel a orientuji se ve zplisobech predbézné
Upravy a pripravy surovin.

Hotel Aquapalace Praha, Prazska 138, 251 01 Cestlice

Zak:
— ovlada pfipravu dle objednavky hosta pokrm (trend)
— hospodarné naklada se surovinami
— ma znalosti aktudlnich trendi v gastronomii
— ma znalosti charakteristiky dietniho stravovani
— ovlada predbéznou pripravu masa a pfipravu minutkovych pokrm

Lyysledky uéeni, tj. znalosti, dovednosti a kompetence, které tato jednotka obsahuje, musi souviset s realizovanym SVP $koly.

Vice informaci o principech ECVET naleznete na www.ecvet.cz.
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INVESTICE DO ROZVOJE VZDELAVANI

— vhodné voli a ptipravuje vhodné pfilohy
— dodrzZuje hygienické, bezpecnostni a protipozarnich predpisy véetné HACCP

Kritéria a postupy pro ovéreni a hodnoceni Vykony Zdka na pracovisti hodnoti vidy pouze instruktor? odborného vycviku a posuzuje, zda zak spinil
vysledki uéeni definovanych v JVU nebo nesplnil dané hodnotici tkoly.
Zak prakticky predvede uvedené hodnotici Gkoly a slovné okomentuje postup plnéni nékterych tkold.

Hodnotici ukoly:
— pfipravi pokrm v zadaném trendu dle objednavky hosta
hospodarné naklada se surovinami
uvede aktualni trendy v gastronomii
charakterizuje dietni stravovani obecné, redukéni a bezlepkovou dietu, uvede pfiklad pokrm(
provede predbéZnou pfipravu masa a pfipravi minutkovy pokrm
zvoli a pfipravi k pokrmu alespon 2 pfilohy
vysvétli vyznam dodrzovani HACCP ve verejném stravovani

Kritéria hodnoceni:
— dodrzovani osobni hygieny a hygieny pracovisté a pomdcek
dodrzovani BOZP a protipozdrni ochrany
dodrZovani posloupnosti technologického postupu pfi pripravé minutkového pokrmu a pfiloh
spravny popis dietnich pokrm
pouzivani ochrannych pracovnich pomucek

Celkové hodnoceni:
— uspél (pro hodnoceni uspél, musi Zak splnit vdechny hodnotici tkoly)
= uspél s vyhradami
- neuspél

2 Podle principt ECVET hodnoti praktické ukoly provad&né 74ky na pracovisti instruktor praktického vyugovani. P¥i hodnoceni viak vidy spolupracuje
s ucitelem odborného vycviku ¢i ucitelem praktického vyucovani, ktery zaka klasifikuje.
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